Rosé z Modrych Hor

1. Poradatel soutéze
Organizatorem soutéze je T] Némcicky. Organizator ma pravo na vylouceni vzorka, které

nespliuji tento statut.

2. Urceni soutéze

Vina pfihlaSend do této soutéze musi byt vyrobena z hroznti vypéstovanych na vini¢nich
tratich katastrti obci Bofetice, Kobyli, Némcicky, Velké Palovice a Vrbice. Soutéz je oteviena
pro vSechna rtizova vina vyrobend z hroznti révy vinné, kterd spliiuji podminky legislativy

EU, zakona ¢. 321/2004 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisti.

3. Minimalni mnozstvi vina

Minimdlni mnozstvi vina prihlaseného do soutéze neni omezeno.

4. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutézici vyda 3 lahve soutézniho vzorku do vlastnictvi organizatora soutéze pro potteby
senzorického posouzeni.

Kazd4 lahev musi byt soutézicim oznacena podle platného vinafského zdkona, vcetné
uvedeni roéniku sklizné hroznd, odrtidy, kvalitativni kategorie a vini¢ni traté.

Pfihlasovaci poplatek na soutéz je 0 ,- k¢.

5. Piihlaska

Utastnik soutéze vyplni piihlasku s idaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Piihldska musi
obsahovat nejméné tyto tidaje: jméno a presna adresa vyrobce, kontakini telefon vyrobce,
oznaceni odrudy vina, ro¢niku, pfivlastku, vinafské obce, trati, obsah zbytkového cukru a
celkovych kyselin a urcenti ¢isla Sarze, ze které je vzorek predkladan.

Nespravné udaje na prihlasce vylucuji pfislusné vino ze soutéze. V pfipadé tumyslného
nepravdivého uvedeni tidaji budou veskera vina daného tcastnika vyloucena ze soutéze.
Vyplnénim a pfedanim piihlasky souhlasi pfihlasovatel se zpracovanim a publikaci tdajti o

vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

6. Odbér vzorka

Odbér vzorkti probihd v aredlu T] Sokol Némcicky v pracovni dny vzdy od 8 do 15 hodin
nebo na tel. 608434805 (Ing. Renata Podestova) Vzorky je nutné dorucit nejpozdéji do
23.5.2010

7. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni vin prathne dne 27.5..2010 v 15 hodin v buddyZzaiského vleku ve sportovnim
arealu TJ Nmcicky.



8. Hodnotici komise
Cleny komise jmenuje organizator z fad vinafd i odborné vefejnosti. Komise se skladajt
nejméné z péti ¢lenti. Hodnoceni kazdé komise fidi pfedseda komise. Hodnoceni predsedy

komise se zapocitava do celkového hodnoceni.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni ¥idi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni
mtize byt pouze ¢lovék, ktery uspésné slozil degustatorskou zkousku dle evropskych norem
ISO a DIN a ma zkusSenosti s organizaci narodnich, nebo mezinarodnich soutézi vin. Na
dodrzovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani dohlizi garant jmenovany TJ Sokol

Némcicky, kterym byl zvolen Ing. Kamil Prokes.

10. Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:

« a) Mistnost svétla, dobfe vétrana o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejsim vliviim

« b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustaéni sttil chranény proti
rusivym vliviim

« ¢) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemeél moznost
jakkoliv poznat identitu predkladaného vzorku

« d) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorki s uvedenim evidencniho
¢isla vzorku, roéniku a odrtdy (kategorie)

« e) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.1.V., nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20cl.

+ f) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 14.30 hod., pfestavky mezi hodnocenim urcuji
vedouci komisi

+ g) Potfadi vzorki musi odpovidat pravidliim hodnoceni — vina jsou sefazena podle
kategorie/ odrtidy a dale podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru
(vzestupné)

« h) Vina se podavaji v teplotach: rtizové vino 10 - 12 °C,
Sumivé vino 8 - 10 °C

« i) Degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek

* j) Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovany po dobu péti let a je zarucena
absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledku. V ptipadé€ podezreni na
mozné nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani
vedouciho hodnoceni, garanta, nebo nékterého z predsedti komisi zpétné dohledat a
zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotici systém
Vina, ktera splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym

systémem mezindrodni unie enolog.



13. Kategorizace vin
PfihlaSend vina se fadi a hodnoti podle obsahu zbytkového cukru odrtid, znamek, specialit
(ledova, slamova vina, botrytické vybéry atd.) a sektti. V kazdé kategorii musi byt minimalné

5 vzorka.

14. Udéleni ocenéni
V kazdé kategorii bude vyhldsen tzv. Vitéz kategorie. Déle bude udélen titul Absolutni vitéz
—,,Champion” bude vybran specialni komisi, sestavenou z predsedti jednotlivych komisi z

vitézi jednotlivych.

16. Nejlepsi kolekce vin

Nejlepsi kolekce vin bude vybrana podle nejlepsiho primérného hodnoceni jednotlivych
soutézicich vzorki. Pro vyhodnocovani nejlepsi kolekce vin se berou v tivahu pouze
soutézici, ktefi ptihlasili 3 a vice vzorki. Odménou za nejlepsi kolekci vin bude diplom a

cena TJ Sokol Némcicky.

19. Vystava
Vystava soutézicich vin se kona 5. 6. 2010 od 16.00 do 23.00 hod. na koupalisti v Némcickach

pfi tradiénim Vinafském triatlonu.

21. Vysledky
Vsechny vysledky a pribéh soutéze naleznete na www.modrehory.cz. Budou zverejnény i v

tisku, a to jak odborném, tak i mistnim.

V Némcickach dne 1. 5. 2010
Ing. Jan Stiavek



Vyrobce:

Adresa:

Email:

Tel.:

Nazev/Odnida

Kval. Kategorie

Raoénik

Obec/viniéni trat

Obsah
cukru

Obsah
kyselin

10

Datum a misto:

Podpis:

Kvalitativni kategorii uvadéjte kddem jako JVO - jakostni vino odridové, KAB - kabinet, PS - pozdni shér, VZH - vybér z hroznd, VZB - vybér z bobuli,
VZC - vybér z cibéb, LED - ledové, SL - slamové, LIK - likérové nebo vyznacenim hodnoty cukernatosti mostu

Vinarskou obec vyznacte kddem B - Boretice, K - Kobyli, N - Ném¢icky, P - Velké Pavlovice, V - Vrbice a dale vyznacte viniéni trat’




