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Vycvik a vybér specializovanych expertu
posuzovatelu pro senzorickou analyzu vin podle
CSN ISO 8586-2

(tzv. zkouska druhého stupné)

Intenzivni dvoudenni skoleni zakonéené védomostnim testem
a senzorickou zkouskou vedouci k ziskani osvédceni pro
hodnoceni statem nebo clenskymi zemémi EU garantovanych
vystav a soutézi vin.

Uvod

Vycvik a vybér specializovanych experli posuzovatei pro senzorickou analyzu vin podle
CSN I1SO 8586-2 (tzv. zkousSka druhého stup) jsou sowasti pripravy zajemai
o profesionalni hodnoceni vin.

Tento novy systémifpravy degustatérvin byl schvalen MZE€R a spoléng jej pripravilo
Narodni vin@iské centrum, o.p.s. Valtice ve spolupraci s Mendrlaengdélskou a lesnickou
univerzitou Brno a $¢dni odbornou Skolou viigkou a Stednim odbornym dilistém
zahradnickym Valtice na zaklagakonas. 321/2004 Sh. a vyhlasky 323/2004 Sh. a v souladu
s evropskymi srrnicemi ISO a DIN. Tento dvoustiipvy systém je rovnocennyise
provagnym senzorickym zkouskam pro hodnoceni vina SZ&Rbaskam, které pod vedenim
Dipl. Ing. Roberta Steidla v letech 2000 — 2007amigovalo Narodni viriaké centrum a do
budoucna je bude nahrazovat.

Hlavnim cilem tohoto systému vycviku a ¥b degustéatdr je dikladna giprava (i teoretickd)
a opakované zkouseni schopnosti a znalosti deguistén, ktei budou naslednobjektivrs
hodnotit vina na soétich vin; zejm. na sogitich uznanych MZe dle viiigkého zakona.

Po absolvovani zévecného testu a senzorickych zkouSek obdrzi vSichpisin (Eastnici
zkouSek ostdceni a budou zazeni do registru Narodniho visaého centra, ktery bude

k dispozici pdadatehm soutZi a vystav vin a také SZPI pro wWhhodnotite do komise
experfi pro zatidovani vin. @ekavame, Ze absolvovaichto zkousek bude postuprovrez
pafit k vy$Simu vinéskému a sommelierskému \&dhi.
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Zakladni senzorické zkousky - nutny predpoklad pro ucast
na zkousce Il. stupné

Prvni ¢asti systému vycviku a vyBru degusta’gon‘i je ,Vycvik a vybér vybranych
posuzovatet pro senzorickou analyzu podleaCSN ISO 8586-1“ (tzv. zakladni senzoricka
zkouska nebo zkouska prvniho stupé).

Podminkou pro fihlaSeni na zkousku druhého stape UsgsSné absolvovani stupprvniho,
tzv. zakladni senzorické zkousky, kterougma Stedni odborna Skola viska a Sedni
odborné «ilist¢ zahradnické Valtice. Na tuto zkousSku s&ézete ihlasit v terminw. — 8. 11.
2008 vice vizwww.svisv.cz sekce Sklepni hospad#vi — Agrolaboratb— Aktuality.

Pozn.: Drzitelé platného o&ikeni Il. stup® senzorickych zkouSek picdanych SZPI Brno nebo
tzv. zkousek dle evropskych norent@danych Narodnim vitiskym centrem NVC Valtice se
mohou druhého stuprztastnit bez pedchoziho absolvovani zakladni senzorické zkousky.

BliZ3i informace k vycviku a vybéru specializovanych expertu
posuzovatell pro senzorickou analyzu vin podle CSN ISO
8586-2, tzv. zkousce Il. stupné

Pred samotnou zkousSkou (Wiem specializovanych expénbosuzovatei pro senzorickou
analyzu vin, dale jen v¥b) je nutné absolvovat Skoleni (vycvik specializoyeh exper
posuzovateil pro senzorickou analyzu vin, dale jen vycvik).

Pozn.: vycviku se fize vzdat Zadatel, ktery ma @spe sloZzenou zkousSku z Vinohradnictvi a
Vinai'stvi na ZF MZLU nebo je absolventem oboru Vinohietti SOSV a SOUZ Valtice nebo
ktery v minulosti Gspsns absolvoval vybr dle CSN 1SO 8586-2 (ij. Il. stugesenzorickych
zkousek ptadanych SZPI Brno nebo tzv. zkousky dle evropskyaiem psadané Narodnim
vinairskym centrem).

Skoleni, tzv. vycvik

probih&a ve dvou dnech a sklada se ze d\asti:

a) ziskani a prohloubeni zakladnich znalosti z oblastienologie a metodologie
senzorické analyzy

Zadatelé budou formoug@dnasek a diskuse seznameni s problematikou mikogjie, chemie,
biochemie a technologie vina, ampelografi@stgvani révy vinné, virfaké legislativy,
metodologie senzorické analyzy a \istai.

b) praktické procviéovani senzorickych schopnosti a senzorické p#th

Zadatelé budou proaiéni v posuzovani vzotkodmidovych vin, které maji kibvé
organoleptické charakteristiky, frdzem na rozliSovani minimalnich diferenci, serckani
pantt, jejich jakostni z&tdéni a identifikaci chorob a vad. Proaly praktického procéovani
senzorickych schopnosti a senzorické gabude pouzita parova, fedova, trojuhelnikova
a deklarani zkouska.

Zkouska, tzv. vybér
probih&a v jednom dnu a sklada se taktéz ze dasti:
a) zkouSka (test) znalosti z oblasti oenologie a metaldgie senzorické analyzy
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Zadateli bude j®dloZeno 60 otazek formou testu z oblasti probgamyhem 3koleni, viz vy3e.
K UuspgSnému sloZzeni zkousky jieba minimalg 75% spravnych odpedi z celkového p&iu 60
otazek, tj. 45 spravnych odpsli.

b) zkouSka senzorickych schopnosti a senzorické pétn
Zahrnuje zkouSku senzorické p&mporadovou, trojuhelnikovou, parovou a dektariazkouSku.

Dalsi informace:

e ZkouSKky Il. stup® budou mit platnost 5 let, po uplynuti této dobgd®umutné absolvovat
piezkouSeni.

* S vyhodnocenim obatasti vylEru budou Zadatelé seznameni pisemnou formou
do 1 nesice.

« Zadatel, ktery Usgre slozil zkousky vybru ¢asti a) i b), ziska ogdéeni o Gspsném
absolvovani vyeru specializovanych expérposuzovatel pro senzorickou analyzu vin
podleCSN ISO 8586-2, a to ve fofhidekretu A4 a ve forghplastové karty. Zarove
bude zapsan degistru Narodniho virfakého centra, ktery je k dispozicifpdatelim
soutZi a vystav vin. Zad €chto absolverit budou vybirani hodnotitelé s@it
garantovanych MZe dle Vitiského zakona, aletlenové komise expertSZPI pro
zatid'ovani vin.

« Zadatel, ktery Usgne vykonal jen jedn@ast vylgru, tj. zkousku a), nebo b),the
neusgsSnou zkousku jednou zopakovat za podminky Uhraéy pOplatku. Poté, co se
Zadatel znovu pisemmpiihlasi, bude mu sden termin a misto konani zkousky.

» ZkouSka Il. stupéibude umozéna i Zadat€im, ktei absolvovali Skoleni dle ISO norem
v NVC (pod vedenim dipl. ing. R. Steidla), zkouslapsSre neslozili, ale maji narok
na opakovani. Prosime tyto Zadatele, aby swastkonzultovali individuakn
s odbornym garantem zkousSky II. stégng. Markem Babiszem.
(marek.babisz@vinarskecentrum.692 470 262)

Prednasejici:
* Doc. RNDr. Ing. Marie Kyselakové, CSc.
* Ing. Josef Balik, Ph.D.

* Ing. Radek Sotola
(vysokosSkolsti pedagogové se specializaci narsinba vinohradnictvi)

Misto:

piednéaskovy sal a degusté mistnost Narodniho vikského centra, Zamek 1, Valtice

Termin vycviku (Skoleni): 27. - 28. 11. 2008

Cena vycviku (Skoleni):
3.500,- K + 19% DPH
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Termin vybéru (zkousky): 5. 12. 2008

Cena vybéru (zkousky):
1.000,- K + 19% DPH

Platebni a stornovaci podminky:

Zaplati-li Zadatel poplatek a né#e se z vdznych zdravotnich nebo jinyékratii dostavit

a omluvi-li se do 7 dihpied konanim vycviku a/nebo v§tu, bude mu poplatek vracen v plné
vySi; jinak mu bude poplatek vracen pouze ve v zbylych 50% diovan jako
stornopoplatek. Zadateli, ktery se omluvicasti na vycviku a/nebo v§hu, bude séen dalsi
termin konani nebo mu bude na pozadani zaplacepigitpk ve vySi dle jiz uvedenych pravidel
vracen.

Za opakovanoudast je kazdy Zadatel povinen poplatek uhradit znBwakud Zadatel opakuje
pouzecast zkousky, je povinen uhradit 50% ceny zkousSky.
Doporucena literatura:

» Stavek Jan: Degustai prirucka, nakladatelstvi Radix 2008

» Kraus V., Kopéek J.: Setkani s vinem, nakladatelstvi Radix 2002

* Reinhard Eder a kol.: Vady vina, Narodni ¥si@ centrum, 2006

* Robert Steidl: Sklepni hospadévi, Narodni salon vin, 2002

* Robert Steidl, Georg Leindl: Cesta ke&oivému vinu, Narodni salon vin, 2004
Tato i dalSi literatura k dispozici na e-shopu NM@ww.vinarskecentrum.cz.

Garant a kontaktni osoba pro zodpovézeni dotazt:

Ing. Marek Babisz, e-maiimarek.babisz@vinarskecentrumtet/fax: 519 352 072, mobil
602 470 262

Administrace prihlasek a plateb:

Lenka RySkov4a, e-maibsistent@vinarskecentrum.te./fax 519 352 072
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Harmonogram:

Ctvrtek 27. 11. 2008
08.00-08.2¢
08.30-12.3C

12.30-13.3(
13.30-17.3C

Technologie vyroby vin

Prezence
Mikrobiologie a biochemie vina

Prestavka na ciul
Latkové sloZky vin, jejich analyza a legislativioZzadavky
Praktické procwiovani senzorickych schopnosti pro hodnoceni vin

Patek 28. 11. 2008
08.00-08.2(¢
08.30-12.3C

12.30-13.30
13.30-16.00

Prezence

Metodologie senzorické analyzy a organoleptickéaplakzky na vino
Praktické procwiovani senzorickych schopnosti pro hodnoceni vin
Prestavka na aiul

Péstovani révy vinné

Sobota 5. 12. 2008

l. skupina
08.30-09.0C
09:15-10:15

10.30-13.0C

II. skupina
12.00-12.3(
12.45-13.45

14.00-16.3C

Prezence

Kontrola znalosti z oblasti vinohradnictvi, vistvi a metodologie senzorick
analyzy (test, 60 otazek, 60 minut)

Praktické zkouSky senzorickych schopnosti pro hodnbvin

Prezence

Kontrola znalosti z oblasti vinohradnictvi, vistvi a metodologie senzorick
analyzy (test, 60 otazek, 60 minut)

Praktické zkouSky senzorickych schopnosti pro hodnbvin

Prosime o dochvilnost! Automobily dop@weme zaparkovat na né&sti nebo pod zamkem
(cca 5 min. psky do NVC).
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